MESLEK YUKSEKOKULU

GIDA iISLEME BOLUMU/ GIDA KALITE KONTROLU VE ANALIiZi PROGRAMI

YARIYIL | KODU | DERSIN ADI T U |K/AKTS| Z/S
1 ENF101 | Temel Bilgi Teknolojisi Kullanimi 2 0 2 Z
1 GKA101 | Temel Mikrobiyoloji 3 1 5 Z
1 GKA103 | Gida Biyokimyasi 3 0 4 Z
1 GKA105 | Laboratuvar Teknikleri 2 2 4 Z
1 GKA107 | Gidalarda Temel Islemler 3 0 5 4
1 MATI121 | Matematik 3 0 3 Z
1 Mesleki Se¢meli Dersler 1 3 5 S
1 Mesleki Olmayan Secmeli 1 2 0 2 S
1 21 3 30
2 GKA102 | Gida Kalite Kontrolii Esaslari 3 0 4 Z
2 GKA104 | Gida Mikrobiyolojisi 3 1 4 Z
2 GKA106 | Et ve Siit Teknolojisi ve Kalite Kontrolii 2 2 4 Z
2 GKA108 | Meyve-Sebze Teknolojisi ve Kalite Kontrolii 2 1 4 Z
2 GKA110 | Tahil Teknolojisi ve Kalite Kontrolii 2 1 4 Z
2 GKA112 | Istatistik 2 0 3 Z
2 GID 220 |Is Saghigi ve Giivenligi 2 0 5 z
2 Mesleki Olmayan Se¢meli 2 2 0 2 S
2 18 30
3 GKA201 | Laboratuvar Organizasyonu ve Akreditasyon 3 0 5 zZ
3 GKA203 | Gidalarda Enstriimental Analizler 3 1 5 Z
3 GKA205 | Hijyen ve Sanitasyon 2 0 4 Z
3 GKA207 | Gida Mevzuati 2 0 3 Z
3 ENG101 | Ingilizce I 2 0 2 z
3 ATA101 | Atatiirk Tlkeleri ve Inkilap Tarihi I 2 0 2 Z
3 TRK101 | Tirk Dili I 2 0 2 Z
3 Mesleki Se¢meli Dersler 2 S
3 Mesleki Olmayan Secmeli 3 2 0 2 S
3 21 1 30
4 GKA202 | Staj 0 0 5 Z
4 ENG102 | Ingilizce 11 2 0 2 z
4 ATA102 | Atatiirk Tlkeleri ve Inkilap Tarihi IT 2 0 2 Z
4 TRK102 | Tiirk Dili I 2 0 2 Z
4 Mesleki Secmeli Dersler 3 11 1 19
4 17 1 30




YARIYIL KODU  pgRSiN ADI T | U|K/AKTS|Z/S
Mesleki Olmayan Se¢meli Dersler 2 0 2 S
1,2,3 [MOS105 [Kalite Giivence ve Standartlar 2 0 2 2
1,2,3 [MOS106 |Arastirma Teknikleri ve Seminer 2 0 2 2
1,2,3 |MOSI115 [Hibe Projeleri Hazirlama Teknikleri 2 0 2 2
1,2,3 [MOS202 [Is Hukuku 2 0 2 2
1,2,3 [MOS205 [Bilimsel ve Mesleki Etik 2 0 2 2
1,2,3  MOS207 lilk Yardim 2 0 2 2
1,2,3 [MOS215 [Kariyer Planlama ve Geligtirme 2 0 2 2
1,2,3 [MOS224 [Bilim ve Yasam 2 0 2 2

Mesleki Se¢meli Dersler

1 GID139 [T1ibbi ve Fonksiyonel Gidalar 3 0 5 S
1 GKA122 |Gida Katki Maddeleri ve Toksikoloji 3 0 5 S
1 GKA123 |[Fermantasyon Teknolojisi 3 0 5 S
1 GKA124 |Viroloji ve Parazitoloji 3 0 5 S
1 GKA125 |Gida Giivenligi ve Yonetim Sistemleri 3 0 5 S
1 GKA126 |Gida Sosyolojisi 3 0 5 S
1 GID147 |Gidalarda Duyusal Analizler 3 0 5 S
1 GKA128 |Gida Biyoteknolojisi 3 0 5 S
1 GKA129 |igecek Teknolojisi ve Analizleri 3 0 5 S
1 GKA130 Bal ve Sekerli Uriinler Analizleri 3 0 5 S
1 GKA227 |Gida Ambalajlama ilkeleri 3 0 5 S
3,4 GKA222 |Ozel Gidalar Teknolojisi 3 0 5 S
3,4 GKA223 [Beslenme Ilkeleri ve Immun Sistem 3 0 5 S
3,4 GKA225 |Gida Muhafaza Yo6ntemleri 3 0 5 S
3,4 GKA226 |Gida Endiistrisi Makine ve Ekipmanlari 3 0 5 S
3,4 GKA228 [Endiistriyel Mikrobiyoloji 3 0 5 S
3,4 GKA229 [Biyoterdrizm ve Gida Savunmasi 3 0 5 S
3,4 GKA230 [Yag Teknolojisi ve Kalite Kontrolii 3 0 5 S
3.4 GID270 [Halk Saghgt 3 0 5 S
4 GID278 |Gida Endiistri Atiklar1 ve Degerlendirilmesi 3 0 5 S
4 GKA231 [Su Uriinleri ve Analizleri 3 0 5 S
4 GKA232 [Nanoteknoloji ve Uygulama Alanlar1 3 0 5 S
4 GKA233 [Endiistriyel Yemek Uretimi 3 0 5 S
4 GKA235 |Genel Su Analizleri 2 1 4 S
4 GKA236 (Gida Endiistrisinde Uriin Gelistirme 2 1 4 S
4 GKA237 [Zeytin Isleme Teknolojisi ve Analizleri 2 1 4 S
4 BSU200 |[isletmede Mesleki Egitim 5 10 19 S




